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ANALISI SENSORIALE DELL’OLIO D'OLIVA

NORMA

BICCHIERE PER L'ASSAGGIO DI OL|

1 PREMESSA

Lapresente Norma s propone di descrivere le caratteristiche de bicchiere da usare per
l'andis organoletticadegli di commestibili (odore, sapore, flavor).

Descrive indltre il digpostivo di riscddamento specide che permette di ottenere e
mantenere latemperatura adeguata a questandis.

2. DESCRIZIONE

Lo schema ddlafig. 1illudrale caratteristiche che un utendledi questa natura, dovrebbe
possedere:

a) massma dabilitg per evitare rovesciamentie perdita dell'olio contenuto;

b) fondo facilmente adattabile dla forma della piastra. riscaldante, per consentire
riscaldamento omogeneo dellabase del bicchiere;

C) restringimento del bordo, per favorire la concentrazione degli odori e agevolarne
I'identificazione;

d) VEtro scuro, per evitare che I'assaggiatore percepisoa il colore del'dlio, e
impedire pregindizi, inclinazioni o tendente possano aterare |'obiettivitadela determinazione.

2.1. Dimensoni
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Il bicchiere tipo é rappresentato ndlafig. 1 ed hale seguenti dimensioni:
Capacitatotale...........ceevvvvriveceerrennne 130 m +10m
Altezzatotale.........ccceeeeveeveeceeireennnn, 60 mm + 1 mm
Diametrodd bordo .........ccceeeveeeneen. 50 mm + 1 mm
Diametro dellaparte pitl larga........... 70 mm+ 1 mm
Diametro dellabase...........cccceeveneee. 35 mm+ 1 mm
Spessore del vetro ndle pareti |aterdi 1.5mm + 0,2 mm
Spessore dd vetro nd fondo ............ 5mm + 1 mm

Ogni bicchiere saraaccompagnato daun vetro di orologio il cui diametro di supera circa 10
mm quello ddlabocca. Questo vetro serviradi coperchio per evitare la perdita di aroma e I'entrata
di polvere.

2.2. Caratteristiche di fabbricazione

Il bicchiere dovra essere fabbricato con vetro resstente, di colore scuro per impedire
I'gpprezzamento della colorazione del suo contenuto, ed esente da strisce o dabolle di fusione.

Il bordo dovraessere regolare, liscio e arrotondato.
Il bicchiere dovra essere ricotto per resstere dla variazioni di temperatura che dovra

sopportare durante le prove.

2.3.  Normeper |I'uso

La pulizia dé bicchiere dovra fas servendos di sapone o detersivo non profumati,
sciacquando piu valte fino ad diminare il prodotto impiegeto. S sciacqua, infing, con acqua
didillata, 9 lascia sgocciolare e s asciugain unastufadi essiccamento.

Non devono usars acidi concentrati né miscda cromica
| bicchiari devono manteners ndla sufa fino d momento di usarli, o consarvars in un

amadio d riparo daquasias contaminazionedi odori estranel.

Prima ddl'uso bisognera odorare ogni bicchiere, verificando I'assenzadi qualsas odore
edtraneo. Al preparare la prova bisognera avere la precauzione di prendere nota della chiave di
identificazione di ogni bicchiere e ddl'olio corrispondente. Questa corrispondenza chiave/dlio sara
nota soltanto al'organizzatore della prova

3. DISPOSITIVO DI RISCALDAMENTO DEI CAMPIONI
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L 'esame organolettico dei campioni dovrafars a unatemperatura determinata che, per di i
commestibili, edi 28 + 2°C. All'interno di ogni cabina dovrapors, dla portata dell'assaggiatore, un
dispostivo di riscaldamento come quello dellafigura 2. Trattas di un blocco di dluminio sommerso
inun bagno d'acqua regol ato termogtaticamente per ottenere una temperatura uniforme. Sul blocco,
unaseriedi incavi codtituiscono dtrettanti dloggiamenti per i bicchieri.. La differenza di temperatura
trail digpostivo di riscadamento e l'olio del bicchieri, posti negli incavi deve esseredi + 2° C.

Fig. 1

BICCHIERE DI ASSAGGIO

(dimengioni in millimetri)
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Fig. 2

DISPOSITIVO DI RISCALDAMENTO DEI CAMPIONI

(dimensioni in millimetri)
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